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Association Francaise:desjVaitresfRestaurateurs;

Depuis juin 2014, notre établissement a recu
la certification Maitre Restaurateur.

Le Maitre Restaurateur est un restaurateur de Métier avec une expérience professionnelle validée,

c'est un engagement de cuisine faite dans l'entreprise a partir de produits bruts, majoritairement frais,

intégrant les circuits courts. C'est un titre attribué par le préfet aprés un audit de contréle. C'est une
démarche volontaire du professionnel qui est renouvelée tous les 4 ans.

Ce titre certifie que l'ensemble de la carte est faite maison.
ASSOCIATION
FRANGAISE
DES MAITRES
RESTAURATEURS

NOS FOURNISSEURS

e MAISON LESAGE PRESTIGE (CHEMY59) . . . . . . .. . . . Viandes

e LACUEILLETTE DE SAINT-GRATIEN (SOMME80) =~~~ = Légumes et aromates

e DEMARNE (BOULOGNESURMERG62) . . . . . ... Poissons et coquillages

e BOULANGERIE DE LA MAIE (AMIENSS80) .~ . . .. . Pains & burgers

e VENT D’OUEST (QUETTEVILLEBO) =~ . . . Huitres

e MAISON KAVIARI (PARIS7B) . . . . . Caviar , produits de la mer

e FRAICH’LEG (VILLERSBOCAGES0) . . . . . . . . . . . .. ... Frites et pommes de terre

e MAISON DEROCHE (ABBEVILLESO) . .~~~ . . . . . . .. . Viandes

e LESIEUR PATRICK (REVILSURBRECH®60). .~ . . . . Marché international de Rungis
o LAFERME D’HEYGERE (WACQUEMOULINGO). . . . Lentilles, huiles, pollen

e PIERROT COUCKE (LILLER9). . . . . ... Potjevleesh

e MAISON POCHOLLE (AMIENSS80) . . . . . . . . . . ... . . . .. . .. Boucherie, charcuterie

e LA LAITERIE (QUERRIEUSO). . . . . . . . . . . ... Fromages, créme artisanale
e CHARLET (AMIENSS0) . . . . . . . Légumes

Notre carte réalisée par notre Chef de CuisineC”icolaA/ (Medém



APERITIFS

Martini (Rosso, Bianco) bel ... ... 4,50 € COCLKTAILS
Suze - Porto (rouge, blanc) bl ... ... ... 4,50 €
Ricard 2cl. ... 3.50 € W ) l'apéwi& !
Americano maison fcl. ... .. ... 9,00 € O0SEZ°LES COCKTAILS A BASE DE VIN :
Alcool 4cl +Soft. ... .. .. ... 7-00 € | ¢ pink Grapefruit. ... ... .. . .. 6,00 €
Kirauvinblanc 10cl ... ... . 4,00 € | CotesduLuberon AOC rosé T0cl
(mire, cassis, péche, framboise) sirop de pamplemousse rosé 2cl
Kir Royal 10cl et sa verrine de mise en bouche 13,50 € | eBlancPassion. ... ............ .. . 6,00 €
VDP d"0C Sauvignon “Saint-Clair” blanc 10cl,
W H I S K I E S sirop de fruits de la passion 2cl
J&BRared4cl ... ... 6,00 €
Jack Daniels 4ol 7.00 € Barb'otage 'Ipcl. SEERREN RTTRTTEE e S.00 €
Classic Malt of Scotland 4cl 9.00 € Jus d'orange, jus de citron, grenadine, Grand-Marnier, Champagne.
Glenkinchie 10 ans, Talisker 10 ans, Ardbeg 10 ans,
Glenmorangie 10 ans, Cragganmore 12 ans, Cardhu 12 ans, ~ LeQuai10cl ... .. ... . .. . . ... . . . . 8,00 €
Oban 14 ans, Dalwhinnie 15 ans, Lagavulin 16 ans Calvados, fruit de la passion, rhum blanc, trait de jus de citron.

PREMIER WHISKY PICARD SINGLE MALT,
distillé dans le Santerre a la ferme distillerie d'Hautefeuille

LeQueen10cl . ... ... . .. .. ... 8,00 €
Hautefeuille 4cl. . ... ...... ... ... .. .. 12,00 € Gin, Cointreau, Curacao bleu, ananas.

BIERES Spritz1Qcl. ... ... ... 9,00 €
PRESSION 2501 S0CL vin blanc pétillant, eau gazeuse, Apérol, tranche d'orange.
Carlsberg. ... 4,20 € 8,30 €
Sélection du moment. 4,20 € 8,30 €
BOUTEILLE 3acL SANS ALCOOL
Grimbergen ambrée, Blanche 1664, Leffe blonde 5,00 € | © Le Plaisirdessens10cl. ... 6,00 €
Kronenbourg 1664 Pur malt - Biére sans alcool |~ 4,00 € | Fruit multivitaming, sirop de fraise.
BIERES REGIONALES 33 CL | eL'Extase0cl ......................... 6.00 €
La Rebelle Biere blonde 5,5°. ... ... .. 6,00 € | Banane, goyave, pamplemousse, sirop de framboise.
Saint Rieul Biere ambrée 7° ... ... 6.00 €
Mascotte Biere triple 9° ... 6.00 €
La Gasper Blonde Artisanale .. ............ .. .. 6.00 €

Anti-gaspi brassée avec du pain “une biere engagée éco-responsable”.

............................................................................

CHAMPAGNES

...................................... SELECTIONDUMOIS . .
La coupe servie a table 10cl et sa verrine de mise enbouche 13,00 €
La bouteille de Champagne Sélection du moment 76ct . 85,00 €

PRIX NETS - SERVICE COMPRIS - LABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION.



ASSIETTE DE CONVIVIALITE
A PARTAGER

POUR ACCOMPAGNER VOTRE APERITIF (23 4 personnes)
MAIS PEUT ETRE AUSSI PRIS EN ENTREE

6 FHuittes creuses numeto 4 o Nowmandle 13,00 €

Vinaigre d’échalotes et pain de seigle.

Petites sardines confites enticres db Combadbs 16,00 €

Sélectionnées par nos soins a huile d'olive, beurre fermier aux agrumes
& sa brioche feuilletée aux algues fraiches.

(/Z/Zée&éteqémofet/amgﬁa& alin qb noisette 14,00 €

Crémeux de mais, foie gras mi cuit par nos soins.

IVinic cornets sales, condoments végotaux 12,00 €
& le. db saison

Assortiment de l[égumes cuits /crus, houmous & poudres végétales.

NOS ENTREES
Flewr oo Céleri, paomesan & noisettes Hees 12,00 €

Céleri roti au four, copeaux de parmesan et beurre monté safrane.

Ueloute qé o%a/w:?ﬁ ’ qgo ymosment Ivariété selon arrivagel 11,00 €

Chétaignes confites & copéaux de ventréche de porc noir de Bigorre.

Saint-J- @quéféww/ﬁ @a?%qémot@ 15,00 €

Huile de cameline'Vanillée, tartelette (avocat, pomme, Gneth), vinaigrette acidulée au poivre et fruit de la passion.

@W%MWM&@ mimosa feumier 13,00 €
Vinaigrette soja et sésame a l'échalote, émietté d’ceufs fermiers, oignons frits et allumettes de
jambon Wagyu.

ldetare oo veac VBF, W@W&/WQ@W 16,00 €
Assaisonné de ¢apres, cornichons et oignons rouges hachés, clémentine.
ﬁa/ Tiaditionnelle Ficelle Cicarat 4o ba S Vaison 10,00 €

Pes FHuitves Creuses Fines b NounandbeN?  les 6 17,00 € les 12 32,00 €
Flite b Canaeden crodite o Amiens 46 ta I Vlaison Coctiolle. 15,00 €

Servi avec des pickles de légumes, salade verte aux salicornes & poudre de moutarde.



NOS POISSONS & VIANDES

Filot 4 toite b mere woti & WWWM 22.00 €

Crémeux de courge , endives caramélisées aux zestes d'orange, granola damandes et graines de courge.
cs’mnt—fac%oquémgc&f@;/z&m&/&v/om 5@4@% 28,00 €

Mousseline de céleri, pralin de noisette au naturel et copeaux de pommes granny.

Ubritable pW 18,00 €

Specialité du Nord de la France recette de Pierrot de Lille. Plat froid en gelée de 3 viandes

blanches [poulet, lapin,porc) a la biére Anosteke [élue meilleure biére du Monde), pommes frites.

Carbonad 4  joute A pore revisitée 18,00 €

Relevée de baies de genievre, réduction de biére et vin rouge liée au pain d'épices, pommes frites.

%@W&éW@é&MMWWW%%%&W 17,00 €

Préparé par nos soins, pommes frites.

V" Bone 4 %’W (450gr) 39.00 €

Echalotes confites par nos soins au poivre fumé, houmous de betterave rouge acidulé, pommes frites.

W@f&%; W@f adisanales 22,00 €
Liées au parmesan, ail frais, beurre noisette, champignons confits au naturel, poudre de sous-bois.

[Supplément truffe noire d’hiver de Richerenches (selon arrivage décembre-mars] + 25,00 €]

Supteme ab poulet founic en basse templiatuie & Ségume Rynchi 19.00 €

Grenailles réties au thym et beurre 1/2sel, potiron confit réti et jus de veau aux arémes de café toasté.

@@WQ@%WW%W%MMJ%@& I e 24,00 €

Paleron de beeuf cuit en basse température, légumes glacés de saison, choux braisé et grillé aux

parfums d’'agrumes, réduction de veau aux algues et Arénkha.



BURGER MAISON

AU PAIN FRAIS DE NOTRE BOULANGER

SERVIS AVEC POMMES FRITES

%DWZ?@Z 5/9@’%/ Qm (180g) 19,00 €
Steak haché de race blonde d’aquitaine, lard croustillant, oignons confits, tomates, guacamole
d‘avocat grillé, cornichons aigre doux, sauce tartare au curry doux & sauce onctueuse cheddar au

pimenton fumé.

NOS BOWLS

Lo Gowl doe Qqai Vegan 16,00 €

Mélange de quinoas, falafels (4), avocat, betterave rouge, mais, noix de pécan, carottes crues,

radis, fenouil acidulé, tomates cerises, choux rouge, pousse d’épinards et crispy quinoa.

3@@ BGowl 4 5@%%%&%@'&&05@0@,&% 19,00 €
Mélange de quinoas, avocat, betterave rouge, mais, noix de pécan, carottes crues, radis, fenouil

acidulé, tomates cerises, choux rouge, pousse d'épinards et crispy quinoa.

En supplément de cette carte, le Chef vous propose des produits nobles
et d’exceptions selon arrivage
(beeuf wagyu, ris de veau, filet de turbot, langoustines, grosse gambas...).

N’hésitez pas a nous demander.




LES
SUGGESTIONS

dw Chef

e VOIR LARDOISE »

Menu Marmaille

12.00€ (-12ans]

Verre de soda, jus de fruit ou % eau
+
Filet de poisson blanc, garniture au choix ou Cheeseburger, frites
+

Pousse Pousse Asterix (vanille et bonbons) ou Créme briilée enfant




Zterne

DU TERROIR

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 28,00 €
Entrée + Plat + Dessert 32.00 €

~ & Z P ~
nteee act
* Salade de hareng fumés contemporaine, fontainebleau de chévre régional
et pickles de légumes.
—
e Comme une flamiche revisitée, étuvée de jeunes poireaux
et copeaux de gouda fermier.
—

e Traditionnelle ficelle picarde de la maison

e Véritable potjevleesch
Spécialité du Nord de la France recette de Pierrot de Lille :
plat froid en gelée de 3 viandes blanches [poulet, lapin, porc) a la biére Anosteké
(élue meilleure biére du monde], pommes frites.
S
e Calamars a la plancha au curry doux, sauce facon chimichurri aux salicornes,
crémeux de butternut.
et
* Poitrine de cochon caramélisée a la plancha, lentilles crémeuses de la ferme
d’Heygeére condiment végétal et poudre de capres.

=~ Dessernt anw Choix ~

* Rabote de la Maison [spécialité Picarde)

[pomme cuite enrobée d’une pate feuilletée).

e
e Tranche de gateau battu aux amandes servie tiéde de la maison Fréville

& sa boule de glace facon tatin aux pommes.

s
e Macaron a la créme de marron, chataignes confites
et noix de coco facon merveilleux.



LES FROMAGES

Et sa brioche feuilletée a la fleur de sel , salade verte

LES DESSERTS

Un expresso ou déca et 4 mini desserts.

Creme Bralee Uanille Bowsbon “La Classique” 9,00 €
artelette chiocolat noie 6G4% &NWQ@CMM 10,00 €

Sablé noisette, ganache onctueuse au chocolat et vinaigrette acidulée au fruit de la

passion

Comme une Fortova WWW .............................. 10,00 €

Meringue légeére garnie de creme diplomate a la vanille bourbon et zeste de citron, fruits

frais & poudre de pralines roses

Savatin aw viewx thum & Foiees cmfz,t@; ............................... 11,00 €

Poires infusées aux épices douces et caramélisées, mascarpone & copeaux de pommes

granny et poudre de dragées

Cheesecacke aw citton veet & Sésame noie 10,00 €

Riz soufflé croustillant au chocolat blanc, creme Philadelphia et glace au sésame noir

ﬁaﬂc&é@ &zé ta fVaison (spécialité Picarde) 10,00 €

Pomme cuite enrobée d’une pate feuilletée.

Whisky Irlandais, expresso, sucre, creme fouettée.



NOS GLACES

GLACES DES ALPES PARTENAIRE DES “MAITRES RESTAURATEURS”

Glaces artisanales : le savoir-faire des Maitres artisans glaciers.

Tous les ingrédients sont sélectionnés pour leurs qualités gustatives et aromatiques

Fulette qé Scobets Tlein Fhuit 3 boules 7,50 €

Parfums : mangue d’Inde, citron vert, cerise.

Fualette g&wee Autowr v Clocolat 3 boules 7,50 €

Chocolat noir Barry Callebaut, chocolat blanc et chocolat au lait avec morceaux.

Cwe Banana 5P/éé 8,50 €

1 boule vanille, 1 boule fraise, banane, creme fouettée, sauce chocolat.

@aoyoe Colonel 8.50 €

Sorbet citron, Vodka.

GW@ @W %DW@ 8,00 €

Glace vanille, chocolat chaud et creme fouettée.

Coupe Cafe Picgeois 8,00 €

Glace café 100% arabica, glace vanille, expresso et creme fouettée.

?ﬁ/@@% au %M la boule 2,50 €

Glace : yaourt, caramel fleur de sel, fraise, pistache, rhum raisin, vanille, chocolat noir,

chocolat blanc, chocolat au lait, noix de coco, café, myrtille.

Sorbets : orange, mangue d’Inde, citron vert, cerise



CAFES & THES

SELECTION CAFE RICHARD FLORIO 100% ARABICA

Café expresso ow Déca . 250€ Crrand cafe ceeme. 1,00 €
%mﬂa&a/e __________________________ 1,00 € Yhes, ngm _____________________ 4,00 €
Cafe noisette .. 2.50€ Jush coffee 9,50 €
LIQUEURS 4cL
IMNelon faggy% Coutiornn 6,50 €
&f/ZCWL Distillerie Artisanale Grande Sélection. ... .. ... .. .. . . . . ... 6.50 €
/’We% Distillerie Artisanale Grande Sélection ... ... ... ... . . .. . . . . . ... 6,50 €
Mandarine jm/oéua/g ................................................................. 6,50 €
DIGESTIFE'S 4cL
Gret 27 ou Gyet 31 7.00€ Khom Don Fapa. .. 7.00 €
Philippines, rhum vieilli en fat de chéne
MNMawiee 7,00 €
QW Vieille Poune. . . . 7.00 €
ﬁm@k’. _______________________________ 7.00 € Vieillie en fat de chéne
r G g %,,
Maviie Brizard . ... . 7,00 € Framboise d Algace. . 00 €
Ma&/ - %W QWLWG Pellehaut 25 ans . .. . 700 €
%3 @%/5 ..... 8.00 €

AOC 8 ans Roger Groult 60?/4% Fine Hennessy VSOP .. . 7.00 €

Coine I0iliam. 7.00 € Cognac HennessyX0.......... 20,00 €

Distillerie Artisanale Grande Sélection ea?mc Hennessy Paradis ... .. 20,00 €



