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Depuis juin 2014, notre établissement a regu
la certification Maitre Restaurateur.

Le Maitre Restaurateur est un restaurateur de Métier avec une expérience professionnelle validée,
c'est un engagement de cuisine faite dans l'entreprise a partir de produits bruts, majoritairement
frais, intégrant les circuits courts. C'est un titre attribué par le préfet aprés un audit de contréle.
C'est une démarche volontaire du professionnel qui est renouvelée tous les 4 ans.

Ce titre certifie que 'ensemble de la carte est faite maison.

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

NOS FOURNISSEURS

MAISON LESAGE PRESTIGE (CHEMY 59) ... ... Viandes
LA CUEILLETTE DE SAINT-GRATIEN (SAINT-GRATIEN 80) .. Légumes, aromates ¢ Fruits
DEMARNE (BOULOGNE SURMER 62) ... Poissons ¢ Coquillages
BOULANGERIE DE LA MAIE (AMIENS 80) ... ....................... Pains, brioches & Burgers
VENT D’OUEST (QUETEVILLE 50) . ... ..o Huitres & Coquillages
TERRICART (VILLERS BOCAGE 80). ... ... Frites ¢ Pommes de terre
MAISON DEROCHE (ABBEVILLE 80). .. .........oooiiiii Viandes & Volailles
LESIEUR PATRICK (REUIL SURBRECH 60). .. .................. Marché International de Rungis
PARMENTIER DANIEL (CAMON 80). . ... ..o Légumes & Aromates
LA LAITERIE (QUERRIEU 80) . ... ... Fromages & Créme artisanale
PLANCHON JULIEN (AMIENS 80). ... Fromages & Créme artisanale
DAUMESNIL PRIMEURS (RUNGIS 92) . ... ... Légumes & Fruits
LA FERME D’HEYGERE (WACQUE MOULIN 60) ... ............ Huiles, pollen ¢ Légumineuses

NOTRE CARTE REALISEE PAR NOTRE CHEF DE CUISINE
NICOLAS MEDKOUR

ENGLISH VERSION
"

| | O



APERITIFS

Martini (Rosso, Bianco) 5¢cl................. .. 5,00 €
Suze - Porto (rouge, blanc) 5cl ........... ... 5,00 €
Ricard 2cl. ... ... ... .. ... ... ... 4,00 €
Americano maison 8cl......... ... .. ... .. ... 9,00 €

(Martini rouge, Campari, eau gazeuse, tranche dorange)
Alcool 4cl+ Soft ... 8,00 €
Kir auvinblanc 10cl ......... ... ... ... .. .. 5,00 €
(mfire, cassis, péche, framboise, violette)

Kir pétillant au crémant de Loire 10c/.... 8,50 €

(milre, cassis, péche, framboise, violette)

Coupe de Champagne 10cl................ 13,00 €
Sélection du moment servie a table avec sa mise en bouche
Kir Royal Champagne 10cl................. 13,50 €

(miire, cassis, péche, framboise, violette)

Servie a table avec sa mise en bouche

WHISKIES 4l

J&BRare ... ... ... ... 6,50 €
Jack Daniels. ........... ... .. ... ... ... ... .. . 7,50 €
NOTRE SELECTION

Classic Malt of Scotland ................ . ... 9,50 €

Glenkinchie 10 ans, Talisker 10 ans, Ardbeg 10 ans,
Glenmorangie 10 ans, Cragganmore 12 ans,
Cardhu 12 ans, Oban 14 ans, Dalwhinnie 15 ans,
Lagavulin 16 ans.

NOTRE TERROIR
Cuvée Farm ... .. ... .. ... .. .. ... .. ... ... ... 11,00 €

Premiére ferme distillerie de la Somme (Beaucourt en Santerre)

la distillerie d'Hautefeuille propose un magnifique single malt

du champ a la distillerie.

BIERES

PRESSION 25cl 50 cl
Paillette Blonde . ........... .. .. 4,50 €. .8,50 €

Rebelle Rouge brassée en Picardie 4,50 €. . 8,50 €

Supplément sirop ou Picon. ... 0,50€

BOUTEILLE 33l

Grimbergen double ambrée ........ ... . . 5,50 €
Blanche. ... ... ... .. ... ... ... ... 5,50 €
Leffe Blonde ........... ... ... ... . ... ... ... ... 5,50 €
Bie¢re sans alcool ... ... ... ... ... ... ... .. 4,50 €
BIERES REGIONALES 33l

La Rebelle Biére blonde 5,5°.................. 6,00 €

Saint Rieul Biére ambrée 7°ES
Mascotte Triple 9°............................
La Gasper Blonde Artisanale.................

6,00 €

Anti-gaspi brassée avec du pain “une biére engagée éco-responsable”.

ORIGINAL A L'APERITIF!

Osez les cocktails a base de vins
Pink Grapefruit.......... ... ... ... . 6,50 €

10 cl de vin rosé Cotes de Provence Presqu’ile de St Tropez
+ 2 cl de sirop pamplemousse rosé

Blanc Passion.................... ... .. .. ... .. 6,50 €
10 cl de vin blanc Chardonnay IGP Ardéche
+ 2 cl de sirop fruits de la passion

COCKTAILS saNns ALcooL 15cL

Le Plaisirdessens. ........................ .. 6,00 €
Fruit multivitaminé, sirop de fraise.

L Extase.. ... ... 6,00 €
Banane, goyave, pamplemousse, sirop de framboise.

Le Spritz Virgin .......... ... ... ... .. 7,00 €

JNPR apéritif sans alcool et sans sucre, jus de pomme
pétillant, eau gazeuse, tranche dorange.

COCKTAILS AvEc ALcooL 10CL

Barbotage ......... ... ... 8,50 €
Jus dorange, jus de citron, grenadine, Grand Marnier, crémant.
LeQuai..................................... .. 8,50 €
Calvados, fruit de la passion, rhum blanc, trait de jus de citron.
LeQueen..................................... 8,50 €
Gin, Cointreau, Curagao bleu, ananas.
LeSpritz............................... 9,00 €

Vin blanc pétillant, Apérol, eau gazeuse, tranche dorange.

Le Spritz Saint Germain ........ .. ... . . .. 13,00 €

Prosecco, liqueur Saint Germain, eau gazeuse, tranche de citron.

Americano maison ........ ... ... ... .. ... ... 9,00 €
Martini rouge, Campari, eau gazeuse, tranche dorange.

Negroni...................................... 10,00 €

Martini rouge, Campari, Gin, tranche dorange.

PRIX NETS - SERVICE COMPRIS
L'’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,
CONSOMMEZ AVEC MODERATION.



ASSIETTE DE CONVIVIALITE
A PARTAGER

POUR ACCOMPAGNER VOTRE APERITIF (2 A 4 PERSONNES)
MAIS PEUT ETRE AUSSI PRIS EN ENTREE

Fines tranches de magret de beeuf artisanal fumé & légerement poivré (les 60gr). .. .. .. 15,00 €
Ficelle au poivre et fleur de sel, beurre Echiré ¥ sel, vierge de tomates.

Dips de légumes de saison crus & poudre d’olives. . ... .. 12,00 €
Légumes de saison crus et en pickles, mayonnaise au curry et sauce fromage blanc a la ciboulette.

Bun brioché maison au pavot, crabe,. ... ... 13,00 €
houmous de betterave rouge et pickles de radis
Bun toasté et garni de chair de crabe, avocat grillé & ceuf dur fermier.

Découverte de la truffe d’été. ... . .. 15,00 €
Brioche feuilletée maison, beurre ¥ sel, fines lamelles truffe dété.

NOS ENTREES

Carpaccio de dorade, sauce ponzu, meringue croustillante aux algues, framboise. .......... .. 14,00 €
Fines tranches de dorade crue marinées minute a la sauce ponzu et zestes de citron jaune, pointes de condiment
roquette, vinaigrette acidulée de framboise a I'huile de cameline.

Tartare de thon rouge relevé au citron vert, tomates & guacamole d’avocat grillé....... ... .. 16,00 €
Thon rouge en cube assaisonné de sauce soja/sésame, oignons rouges, vierge de tomates ¢ copeaux de radis crus.

Salade de pasteque, concombreetfeta. ... 13,00 €
Pasteque et concombre en dés relevés de menthe fraiche ciselée, cacahuétes finement épicées et salade.

Makis de beeuf (3) VBF revisités, roquette & parmesan................................. 16,00 €
Condiment a lail grillé, granola damandes, condiment aux ceufs de hareng fumé & oignons frits.

La traditionnelle Ficelle Picarde. . ... ... .. . . . . . 11,00 €
Duxelles de champignons de Paris, échalotes confites, jambon artisanal, créme fraiche, gratinée au gruyére rapé.

Les Huitres Creuses Fines de Normandie N°2 ........... .. ... . .. .. .. .. .. les 617,00 € les 1232,00 €
Vinaigre déchalotes, pain de seigle et beurre Echiré %5 sel



NOS POISSONS & VIANDES

Panier de 1égumes cuits vapeur, 2 poissons, sauce chimichurri ........................... .. 21,00 €
Assortiment de légumes de saison, pousses dépinards relevées de noisette et zestes de citron, graines de sésame a la

prune umeboshi, pickles de tomates cerises, rapé de chou-fleur.

Dos de cabillaud roti, gomasio, tomate coeur de boeuf & courgettes. ......................... .. 24,00 €
Tomate grillée et en tartare, condiment fruits de saison, fines tranches de courgettes crues assaisonnées de

vinaigrette dagrumes et mélange dépices douces.

Dos de saumon a la plancha, chorizo iberico & aubergine grillée, granola salé de céréales.. 22,00 €

Gremolata de fenouil, pesto de roquette et pistaches.

Tartare de boeuf VBF minute cru ou aller/retour. ... ... ... .. 20,00 €
Préparé par nos soins, assaisonné de cdpres, cornichons et oignons rouges hachés et liés a la sauce cocktail, pommes

frites.

Noix d’entrecdte Angus origine Argentine (300g). ... 36,00 €
Sélection de cceur de noix dentrecote persillée, condiment a lail doux, haricots verts grillés a la sauce soja et pralin

de noisette, pommes frites.

T Bone de veau VBF (300g) cuit basse température et snacké alaplancha................. . .. 29,00 €

Creme de champignons de Paris acidulée au vinaigre de xéreés, échalote confite, grenailles roties a lail et persil frais.

Carbonade de joue de porc cuite en basse température ... 21,00 €

Relevée de baies de geniévre, légumes de saison, réduction de biére et vin rouge liée au pain dépices, pommes frites.

Tagliatelles fraiches & truffe d’été en fines lamelles ............................................... 29,00 €

Véritable truffe dété hachée et en copeaux, sauce onctueuse liée au parmesan, pousses dépinards.



BURGERS MAISON
AU BUN FRAIS BRIOCHE DE NOTRE BOULANGER
SERVIS AVEC FRITES FRAICHES

LeBurgerdu Quai.. ... ... ... 22,00 €
Steak haché de race blonde dAquitaine (180gr), fine tranche de bresaola, tomates confites et aubergine grillée,

mayonnaise au curry doux, mozzarella fondante, roquette fraiche et en pesto, oignons frits, cornichons aigre doux.

Le Burger Végétarien. ... ... ... .. ... 19,00 €
“Steak” de courgette laquée au miel de piment doux, ketchup de piquillos maison, oignons frits, tomates et avocat grillé,

tomme de brebis au piment d’Espelette, cream cheese, salade de roquette et jeunes pousses, cornichons aigre doux.

NOS SALADES

Salade fraicheur du Quai ... ... 22,00 €
(possibilité version végétarienne sans la bresaola)
Mélange de salade roquette et jeunes pousses, melon, ceuf dur fermier, tomates cerises, mozzarella di bufala, courgettes,

radis, noix de cajou et copeaux de bresaola.
Tomate ananas et fraises, amandes craquantes et burrata crémeuse coeur pesto ............ .. 22,00 €

Assaisonné de vinaigrette soja/sésame, copeaux de radis, cébettes et amandes finement épicées.

EN SUPPLEMENT DE CETTE CARTE, NOTRE CHEF VOUS PROPOSE
DES PRODUITS NOBLES ET D'EXCEPTIONS SELON LE MARCHE.

NOS SERVEURS SERONT VOUS CONSEILLER.

Mens Matmaaille

12,00 € (12 ANS)
LES SUGGESTIONS
DU Verre de soda, jus de fruits ou % eau
+
Filet de poisson blanc, garniture au choix
« VOIR L'ARDOISE - ou Cheeseburger, frites
+

Pousse Pousse Astérix (vanille et bonbons)
ou Créme briilée enfant




(Z4/44
DU TERROIR

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT. ... ... ... 29,00 €
ENTREE + PLAT + DESSERT. .. ... ...\ o 33,00 €

ENTREE AU CHOIX

Fines tranches de betterave rouge & fontainebleau de chévre aux ceufs de hareng fumé.

ou

La Traditionnelle Ficelle Picarde de la Maison.

ou

Courgette grillée, tarama blanc et voile de joue de porc poivrée.

PLAT AU CHOIX

Véritable Potjevleesch artisanal
Plat froid en gelée de 3 viandes blanches (poulet, lapin, porc) sauce tartare,
salade et pommes frites.

ou

Filet de poisson du moment a la plancha
Lentilles crémeuses de la ferme d’Heygére, éclats de gouda d’Arras,
vierge de légumes aux salicornes.

ou

Paleron de beeuf basse température croustillant,
crémeux de mais et pop-corn
Paleron de beeuf fondant et snacké, pousses dépinards.

DESSERT AU CHOIX

Ile flottante, créme anglaise a la vanille
Brisures de macarons dAmiens.

ou

Rabote de la maison
Pate feuilletée, creme damande, pomme, cannelle et pruneau.

ou

Dome spéculoos
Biscuit a la chicorée, mousse légére spéculoos.



LES FROMAGES. ... 12,00 €

Sélection de 3 fromages artisanaux locaux
de la Laiterie de Querrieu
Et sa brioche feuilletée a la fleur de sel, mesclun.

LES DESSERTS

NOTRE CARTE DE DESSERTS EST REALISEE
PAR NOTRE CHEF PATISSIER ROMAIN BAILLEUX

Café gourmet.............................. . 1,00 €

Une boisson chaude et 4 mini desserts maison.

Entremet chocolatblanc........... . ... .. 11,00 €
& abricot, infusion de romarin

Mousse légére chocolat blanc et infusion de romarin,
insert abricot, abricots rotis et opaline romarin.

Financier fraises /pistache & basilic. ... .. 11,00 €
Financier amande et pistache, ganache montée pistache,
fraises fraiches et vinaigrette menthe/basilic.

Spheére yaourt grec, fruits rouges & meringue . 11,00 €
Mousse au yaourt grec, streuzel a la praline rose et
meringue au poivre et fruits rouges, fruits frais et coulis.

Finger nougat &cassis ..................... 11,00 €
Pate sablée aux brisures de nougat, mousse de nougat,
cassis frais et en gelée, coulis de cassis au miel de fleurs.

Minestrone de fraises, menthe fraiche ... 11,00 €
& poudre de dragées, glace au yaourt

Fraises en fine brunoise relevées de menthe fraiche et en
velouté, servi frais.

Rabote de la maison (Spécialité Picarde).. 11,00 €
Pate feuilletée, creme amande, pommes, cannelle et
pruneaux.

Irish Coftee ......... ... ... ... ... 9,50 €
Whisky irlandais, expresso, sucre de canne et créme
fouettée.

NOS GLACES

TOUS LES INGREDIENTS SONT SELECTIONNES POUR
LEURS QUALITES GUSTATIVES ET AROMATIQUES

Palette de sorbets plein fruit ... .. 3 boules 7,50 €

Parfums : mangue d’Inde, citron vert, cerise.

Palette glacée autour du chocolat. .. 3 boules 7,50 €
Chocolat noir Barry Callebaut, chocolat blanc et
chocolat au lait avec morceaux.

Coupe Colonel ............................. 8,50 €
Sorbet citron, Vodka.

Coupe Dame Blanche ................. ... 8,00 €
Glace vanille, chocolat chaud et créme fouettée.

Coupe café Liégeois
Glace café 100% arabica, glace vanille, expresso et créme
fouettée.

Coupe Fraise Melba ................. .. .. 8,00 €

Fraises fraiches, glace vanille, coulis fraise et créme
fouettée.

Parfum auchoix ........ ... .. . . . la boule 2,50 €

Glace : yaourt bulgare, caramel beurre salé, fraise,
pistache, rhum raisin, vanille, chocolat noir,
chocolat blanc, chocolat au lait, noix de coco, café.

Sorbets : orange, mangue d’Inde, citron vert, cerise.



CAFES & THES

SELECTION CAFE RICHARD FLORIO 100% ARABICA

Café expressoouDéca ... 2,50 €
Grand café . 4,00 €
Café noisette. .. ... 2,50 €
Grand café créme ... . 4,00 €
Theés, INfUSIONS ... 4,00 €
Irish coffee . .. 9,50 €
LIQUEURS 4 cl
Melon Joseph Coutron ... . 6,50 €
Citron Distillerie Artisanale Grande Sélection. .. ........ ... ... . ... .. ... ... 6,50 €
Mirabelle Distillerie Artisanale Grande Sélection .............. ... ... ... ... . 6,50 €
Mandarine Impériale. ... . 6,50 €
DIGESTIFS 4 ci
Get27ouGet31 ... ... ... 7,00 €  RhumDonPapa ........... .. ... .. 7,00 €
Philippines, rhum vieilli en fiit de chéne
Grand Marnier ... ... 7,00 €
Vieille Prune. .. ............................ .. 7,00 €
Bailey's 7,00 € | Vieillic en fitt de chéne
Marie Brizard 7,00 € Framboise d’Alsace ..................... ... . 7,00 €
, Armagnac Pellehaut 25ans.............. ... 7,00 €
Calvados Paysd’Auge...................... 8,00 €
AOC 8 ans Roger Groult COgnaC Fine HenneSSY VSOP .............. 7,00 €
Poire William. . 7,00 €  CognacHennessy XO ... 20,00<
Distillerie Artisanale Grande Sélection Cognac Hennessy Paradis ............. ... 50,00 €




